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JUEVES 20

PROGRAMA
GENERAL DE ACTIVIDADES

BANDA DE GAITES SAXUM
Plaza Mayor / 11.30 h.

CONCURSO MEJOR SIDRA DE LA FIESTA DE 
LA SIDRA NATURAL DE GIJÓN/XIXÓN 2026
CORTE 1

12.00 h. Escenario Plaza Mayor
Premio a la Mejor Sidra Natural de la Fiesta de la Sidra 
de Gijón/Xixon 2026 ELOGIO DE ORO
Presenta: Nerea Vázquez

MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MANZANA
Jardines de la Reina  / 17.00 a 23.00 h.

XXXIII CAMPEONATO OFICIAL
DE ESCANCIADORES DE ASTURIAS 2026 
Plaza Mayor / 17.30 h.

LOS VASOS DE LA FIESTA DE LA SIDRA Y LOS CANCIOS DE CHIGRE
Se venderán desde el lunes 24 de agosto y hasta el domingo 30 en la

oficina de información turística Infogijón de Casa Paquet de 10:00 a 21:00 h.
Vaso 2026 5 € / Ediciones anteriores 3 €

Cancios de chigre 2026 2 €

3

FIESTA DE LA SIDRA NATURAL



MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MANZANA
Jardines de la Reina  / 11.00 a 23.00 h.

CONCURSO SIDRA CASERO DE XIXÓN 2026
Plaza Mayor / 12.00 h.
Venta de vasos desde las 11:30 hasta las 14:30 h

ENTREGA PREMIOS MERCADÍN DE LA SIDRA
Y LA MANZANA 2026
Jardines de la Reina (Mercadín de la Sidra y la Manzana)  / 20.00 h.

“Al productu más novedosu”
“A las mercancíes meyor presentaes”
“Al puestu más prestosu”

CANCIOS DE CHIGRE / Plaza Mayor / 21.00 h.
Selección de textos y músicas para la celebración de esta jornada popular con 
el protagonismo del público, el mayor coro del mundo.
Con la Sociedad Torner. Dirige: Carlos José Martínez.

SÁBADO 22

MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MANZANA 
Jardines de la Reina  / 11.00 a 23.00 h.

RÉCORD MUNDIAL DE ESCANCIADO SIMULTÁNEO
Playa de Poniente (edificio de salvamento).
18.00 h. Comenzaremos a bajar a la playa.
La organización proporcionará las primeras 9.833 + 1 botellas para superar el 
récord vigente.
El proveedor de la sidra del Récord de Escanciado Simultáneo de la XXXV 
Fiesta de la Sidra Natural de Gijon/Xixon será CONTRUECES DOP, ganador del 
concurso institucional del Consejo Regulador “Mejor Sidra de Asturias 2026” 
20.30 h. aprox. BATIREMOS EL RÉCORD MUNDIAL Escanciando todas y todos 
juntos “EL CULÍN”. EL ACCESO SOLO SERÁ PERMITIDO CON VASOS DE SIDRA

El Conseyu de Mocedá de Xixón a través de su Grupo de Salud e Igualdad llevará a cabo una mesa de 
reducción de riesgos y de daños en el consumo de sustancias. Para ello, realizará test de alcoholemia y 
pruebas de reflejos con gafas que simulan el efecto de las diferentes sustancias, así como la difusión de 
la campaña municipal #FolixaAsisí y demás información que puede resultar de interés. Este día estará 
acompañado por el Punto Lila del Ayuntamiento de Gijón/Xixón.

Animarán: BG NOEGA Y BG LLARIEGU, ALBERTO RODRÍGUEZ Y NEREA VÁZQUEZ

CANCIOS DE CHIGRE CON UN DE GRAO
Plaza Mayor / 22.00 h.

VIERNES 21
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Este programa está sujeto a cambios.
Diseño de portada Pasajero_37. Maquetación y textos: Divertia Gijón S.A

MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MANZANA / Jardines de la Reina  / 11.00 h. a 23.00 h.

DÍA DE LA SIDRA / Plaza Mayor y Plaza del Marqués. / B.G. VILLA DE XIXÓN
Degustación de sidra en las casetas de los lagares / 12.00 a 14.00 h. Venta de vasos hasta las 13.30 h.

CULETES SOLIDARIOS A favor de ELA PRINCIPADO (Asociación Afectados ELA)
Taquilla para la adquisición de Tickets “Culetes solidarios” / 10.00 a 13.30 h. 
Para disfrutar de la sidra ofrecida por los llagares participantes en la Fiesta deberás adquirir los tickets 
que canjearás por “culetes solidarios”.
Con la compra de estos tickets ayudarás a la Asociación ELA PRINCIPADO. (Ticket de 12 culetes: 5 €).

ENTREGA TONEL DE ORO 2026 A LLAGAR SIDRA CANAL
Plaza Mayor / 12.00 h.

Primer Culín: Diego Agüera (Sidra Cabueñes) “Elogio de Oro 2025”.

PREMIO ELOGIO DE ORO A LA MEJOR SIDRA DE LA FIESTA
DE LA SIDRA NATURAL DE GIJÓN/XIXÓN 2026

CORTE 2 (escenario) / Plaza Mayor / 12.30 h.
El Jurado se reunirá para hacer la prueba y decidirá la sidra ganadora del cuncurso ELOGIO DE ORO 2026.
Presenta Nerea Vazquez

Entrega por parte del grupo Sidrastur de “La Etiqueta mas guapina de la Fiesta
de la Sidra de Gijón/Xixon 2026” / Plaza Mayor / 12.45 h.

La entrega del Premio a la Mejor Sidra Natural de la Fiesta de la Sidra de Gijón/Xixon 2026 ELOGIO DE ORO 
se realizará una vez finalizada la cata.

El Conseyu de Mocedá de Xixón a través de su Grupo de Salud e Igualdad llevará a cabo una mesa de re-
ducción de riesgos y de daños en el consumo de sustancias. Para ello, realizará test de alcoholemia y pruebas 
de reflejos con gafas que simulan el efecto de las diferentes sustancias, así como la difusión de la campaña 
municipal #FolixaAsisí y demás información que puede resultar de interés. 

Plaza Mayor / 14.00 h. A cargo de la BG VILLA DE XIXÓN.

MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MANZANA
Jardines de la Reina  / 11.00  a 23.00 h. (DOMINGO 30 de 11:00 a 22:00 h.)

DOMINGO 23

LUNES 24 A DOMINGO 30
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TONEL DE ORO 2026

SIDRA CANAL

El Tonel de Oro es el galardón que ofrecen cada 
año, en el marco de la Fiesta de la Sidra Natural de 
Gijón/Xixón, los llagareros participantes, y premia a 
personas relevantes para el propio sector.

La candidatura del Llagar Sidra Canal, fundado 
en 1955, reúne sobrados méritos para ser distinguida 
con el Premio Tonel de Oro del Festival de la Sidra 
de Gijón 2026, como reconocimiento a una trayecto-
ria ejemplar de trabajo, dedicación y compromiso con 
la cultura sidrera asturiana.

Durante más de siete décadas, Sidra Canal ha 
sabido mantener la esencia de la tradición llagarera, 
elaborando una sidra de reconocida calidad y con-
tribuyendo de manera constante al prestigio de uno 
de los productos más representativos de Asturias. 
Su historia es la de una empresa familiar construida 
sobre el esfuerzo diario, la honestidad y el respeto 
por las costumbres que forman parte de nuestro 
patrimonio cultural.

Hablar de Sidra Canal es hacerlo, inevitablemen-
te, de la figura de su fundador, Avelino Canal, cono-
cido y querido por todos como “El Santu”. Su nombre 
permanece ligado al mundo de la sidra como ejemplo 
de entrega, cercanía y pasión por su oficio. Con su 
carácter afable, su incansable capacidad de trabajo y 
su compromiso con la excelencia, supo convertir el 

llagar en un referente, ganándose el respeto y el 
cariño de compañeros, profesionales del sector y 
consumidores. Su legado trasciende la elaboración 
de sidra, representando unos valores humanos que 
hoy siguen siendo el mejor patrimonio de la casa 
que fundó.

Tras su fallecimiento, ese legado ha continua-
do vivo gracias a la dedicación de su hijo Andrés 
Canal, y el esfuerzo de Cristina Palacios, su 
viuda, cuya constancia y compromiso han permi-
tido preservar la identidad y el prestigio del llagar, 
manteniendo intacto el espíritu con el que Avelino 
Canal inició este proyecto en 1955. Su trabajo 
ha sido fundamental para dar continuidad a una 
historia empresarial y familiar que constituye un 
ejemplo de perseverancia y amor por la sidra.

El Premio Tonel de Oro reconoce no solo la 
excelencia profesional, sino también la contribu-
ción al engrandecimiento de la cultura sidrera y de 
la identidad asturiana. Sidra Canal encarna ple-
namente esos valores. Su trayectoria, el prestigio 
alcanzado a lo largo de los años, el respeto ganado 
dentro y fuera del sector y el recuerdo imborrable 
de Avelino Canal “El Santu”, junto con la labor 
continuada de Cristina Palacios, y Andrés Canal 
hacen de este llagar un merecedor indiscutible de 
esta distinción.

Por todo ello, se propone la concesión del 
Premio Tonel de Oro del Festival de la Sidra de 
Gijón 2026 al Llagar Sidra Canal, como homenaje 
a una historia de más de setenta años de dedica-
ción a la sidra asturiana y como reconocimiento 
a quienes han hecho de este llagar un símbolo de 
tradición, calidad y compromiso con Asturias.
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LLAGARES PARTICIPANTES

Tornón
Villaviciosa
Tel. 985 89 17 86
Facebook: sidravigon

Sidra Vigón ha sido elegida por el jurado 
profesional como la mejor sidra Natural 
Elaborada de Asturias ‘Elogio de Oro de 
Xixón’ en la 28 edición de la Fiesta de la 
Sidra Natural de Gijón/Xixón.

Además, Miguel Angel Vigón recibió el 
‘Premio Tonel de Oro 2019’ por su tra-
yectoria.

Ganadores de la prueba
Gascona 2025
2º Premio de la Sidra DO
 de Asturias 2025

SIDRA VIGÓN
PREMIO ELOGIO DE ORO 2019

LLAGARES
PARTICIPANTES

CASETA ORGANIZACIÓN
VENTA VASOS OFICIALES DE LA
FIESTA Y CULETES SOLIDARIOS

Venta de Vasos, “Culetes solidarios”, 
productos oficiales de la Fiesta, y toda la 
información precisa para disfrutar de la 
Fiesta a disposición del público.

Vasos oficiales de la Fiesta 2025 / 5 €
Vasos oficiales de años anteriores / 3 €
Culetes solidarios: 12 culetes / 5€ 
Cancios 2025 / 2 €

SIDRA CANAL

Camín de Linares  Nº 294 
Lavandera, Gijón/Xixón
Tel. 985 13 77 57
www.sidracanal.com

Productos que elabora:
Sidra Natural Canal
Sidra Natural El Santu DOP “Sidra 
de Asturias”

PREMIO DEL PÚBLICO 2016 / 2017 / 2018

SIDRA CABUEÑES

Camín del Barréu, 5 Cefontes, 
Cabueñes, Gijón/Xixón
Tel. 669 86 05 98
Facebook: sidra.cabuenes

Productos que elabora:
Sidra Natural Cabueñes
Sidra Natural Cabueñes DOP 
“Sidra de Asturias”

25 años cumplimos, que nos han 
llevado a ser reconocidos por nuestra 
manera de hacer la sidra para todos 
los públicos, viéndose recompensado 
nuestro trabajo con numerosos 
premios en los distintos concursos 
de Asturias.

PREMIO ELOGIO DE ORO 2022 / 2025
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SIDRA BUZNEGO
PREMIO ELOGIO DE ORO 1998 / 2012

BO. El Fonduxu-Arroes
Villaviciosa
Tel. 619 63 26 69
www.sidrabuznego.com

Productos que elabora:
Sidra Natural Buznego
Sidra Zapica Tradicional DOP
“Sidra de Asturias”.
Sidra Zapica de nueva expresión
DOP “Sidra de Asturias”.

SIDRA ORIZÓN
Orizón, 14 33520 Nava.
Tel. 985 71 62 09
www.orizon.com

Productos que elabora:
Sidra Natural Orizón
Sidra Natural Novalín, DOP “Sidra 
de Asturias” 

SIDRA CAMÍN
PREMIO ELOGIO DE ORO 2023
PREMIO ELOGIO DE ORO 2002 /2007 / 2010

Camín del Barreu - Llavandera
Gijón/Xixón
Tel. 985 13 80 03
www.sidratrabanco.com

Productos que elabora:
Sidra Natural Camín
Sidra Natural Camín sin alcohol
Sidra Extra Llagar de Camín
Vinagres Camín

Sidra Camín es una marca que se 
elabora en el llagar de Llavandera con 
un alto reconocimiento en el mundo 
de la alimentación a nivel de Asturias y 
también nacional.

LLAGAR BERNUECES
Camino deLa Nisal
Castiello de Bernueces, Nº 1104
Gijón/Xixón
Tel. 985 13 11 88 / 629 26 03 01
www.llagarbernueces.com

Llagar ubicado en Gijón donde se 
elabora sidra natural desde 1881. En 
la actualidad también elaboran otros 
derivados de la manzana como la Sidra 
Dulce Bernueces y la sangría de sidra 
Sidria.
En su restaurante se pueden degustar 
estas bebidas junto a platos típicos 
asturianos.

SIDRA LOS GEMELOS
PREMIO DEL PÚBLICO 2015

Camín de la Caleyona, Nº 654
Quintes - Villaviciosa
Tel. 985 89 47 31

Productos que elabora:
Sidra Natural Los Gemelos
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LLAGARES PARTICIPANTES

SIDRA TRABANCO
PREMIO ELOGIO DE ORO 1996 / 2000 / 
2005 / 2013

Camín de Los Llagares - Llavandera
Gijón/Xixón
Tel. 985 13 80 03
www.sidratrabanco.com

Productos que elabora:
Sidra Natural Trabanco
Sidra Natural Trabanco Selección
Sidra Natural Trabanco Selección 
sobre la madre
Sidra Brut Poma Aurea
Sidra Natural de Autor en copa 
Alicia
Gama de Cider y Sidra Natural 
Pecado
Vermut Blanco de Sidra en Rama 
Alma

Sidra Trabanco se elabora en 
Llavandera desde 1925. Es una sidra 
que mantiene la esencia de la tradición 
familiar adaptándose a los nuevos 
mercados, teniendo como objetivo 
ofrecer siempre la mejor calidad.
Este año, es muy especial para 
nosotros. Celebramos nuestro 
centenario. ¡Cien años escanciando 
juntos!

SIDRA CASTAÑÓN
PREMIO ELOGIO DE ORO 2008 / 2021
PREMIO DEL PÚBLICO 2011

Crta. San Miguel, Nº 90-103 Quintueles
Villaviciosa
Tel. 985 89 45 76
Whatsapp 618 46 75 77
www.sidracastanon.es
instagram/facebook/
twitter@sidracastanon

Productos que elabora:
Sidra Natural Castañón
Sidra Natural ValdeBoides DOP 
“Sidra de Asturias”
Roxmut Compuesta de sidra, vermut 
de sidra
Xiz Frizzante, sidra con chispeante 
burbuja

Desde 1938, el Llagar Sidra Castañón 
ha sido un referente en la elaboración 
de sidra natural tradicional en Asturias. 
Este año, su Sidra Val de Boides ha sido 
galardonada como la “Mejor Sidra de 
Asturias 2024”

Además de su sidra natural tradicional, 
el llagar destaca por sus productos 
innovadores:
Xiz Frizzante: Una variante de sidra 
refrescante con chispeante burbuja.
Vermut Roxmut: Un vermut de sidra con 
aromas sutiles.
Sidra de Hielo La Bonagua: Ideal para 
ocasiones especiales.

No te pierdas las Visitas Guiadas 
Sidraturismo para descubrir los secretos 
detrás de la producción de sidra. 
Más información y entradas en www.
sidracastanon.com

PREMIO  ELOGIO DE ORO  2024
SIDRA M. BUSTO

La Rasa S/Nº 
Villaviciosa
Tel. 985 89 01 97
www.mayador.mayador.com
Productos que elabora:

Sidra Natural M. Busto
Sidra Natural Valdediós DOP
Sidra Dulce Ecologica M. Busto 
Sidra Mayador
Vinagre de Sidra Mayador
Vinagre de Sidra Ecológico M. 
Busto

Sidra M. Busto elabora sidra desde 
1939 y desde sus inicios siempre 
se ha mezclado la tradicion con la 
modernidad en busca de la mejor 
calidad de sus productos. Esta sidra 
a sido elegida como mejor sidra en 
‘Elogio de Oro de Xixón’ en 2024, la 33 
edición de la Fiesta de la Sidra Natural 
de Gijón/Xixón.
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LLAGARES PARTICIPANTES

SIDRA PEÑÓN
Albandi, Nº 21
Carreño
Tel. 985 87 02 28
www.sidrapenon.com
instagram / facebook /sidrapenon

Productos que elabora:
Sidra Natural Peñón
Sidra Natural Peñón Selección 
adscrita a la marca de calidad
“Sidra Natural de Manzana 
Seleccionada”
Sidra Peñón DOP
Sidra Peñón ”Sobre la madre”

Todos nuestros productos a la venta en 
www.sidrapenon.com/tienda/

SIDRA VDA. DE ANGELÓN 
La Teyera, S/Nº
Nava
Tel. 985 71 67 70
www.sidraviudaangelonpomar.es

Productos que elabora:
Sidra Natural Vda. de Angelón
Sidra Tradicional Natural
Prau Monga DOP
Sidra de Nueva Expresión 1947
Sidra Brut Nature Natural
Prau Monga DOP
Sidra Brut Vda. Angelón
Sidra Pomar Rosée
Sidra Pomar espumosa dulce
Sidra Ziber Extra espumosa dulce
Sidra PomaSin
Sidra con Miel Vda. de Angelón
Sidra de Hielo Vda. de Angelón
Sidra Angelón Llimón
Sidra Extra Ecológica Vda. de 
Angelón

Sidra Vda. de Angelón es una 
empresa familiar que elabora su sidra 
desde el año 1947 en Nava. Además 
de la sidra tradicional elabora sidras 
espumosas, sidra ecológica, sidra 
de hielo, sidra rosada, sidra con 
limón, sidra con miel... conjugando 
la tradición con la innovación en el 
mundo de la sidra.

Visitas guiadas.

SIDRA MENÉNDEZ
PREMIO ELOGIO DE ORO 1999 /2001 /
2003 / 2009
PREMIO DEL PÚBLICO 2009 / 2011

Ctra. As-377, Nº 8695 Fano
Gijón/Xixón
Tel. 985 13 71 96 
www.sidramenendez.com

Productos que elabora:
Sidra Natural Menéndez
Sidra Natural Llagar de Quintana
Val D’Ornón Sidra de Asturias
Menéndez Ecológica Sidra de 
Asturias.

Hoy, la tercera generación de la familia 
Menéndez, fiel a la tradición y el buen 
hacer de sus antepasados, elabora 
sidra natural bajo unos patrones de 
calidad que satisfacen al consumidor 
más exigente.

SIDRA NATURAL VALLINA
PREMIO ELOGIO DE ORO  2014

Fonfría, Nº 33 Peón
Villaviciosa
Tel. 985 89 40 52
www.facebook.com/Sidra Vallina

Productos que elabora:
Sidra Natural Vallina
Sidra Natural Valle de Pión
DOP “Sidra de Asturias”
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MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MANZANA

CASETA ORGANIZACIÓN
VENTA VASOS OFICIALES DE LA
FIESTA Y CULETES SOLIDARIOS

Venta de Vasos, “Culetes solidarios”, 
productos oficiales de la Fiesta, y toda la 
información precisa para disfrutar de la 
Fiesta a disposición del público.

Vasos oficiales de la Fiesta 2026 / 5 €
Vasos oficiales de años anteriores / 3 €
Culetes solidarios: 12 culetes / 5€ 
Cancios 2026 / 2 €

QUESERIA GAIA
www.gaiagourmets.com

Quesos de cabra con manzana, 
quesos de cabra con sidra, queso azul 
con manzana y quesos afrutados

Cata de los productos ofertados.

ASTURIAS PLATEADA

ALIFÁNFANO LLAMBIÓN 
FRIXUELOS

Facebook: Asturias Plateada
Instagram: @asturiasplateada

Pendientes, pulseras, llaveros, joye-
ría artesanal relacionada con la sidra y 
con Asturias		

Mi producto es joyería en plata y 
latón, pulseras de cuero con detalle 
relacionado con la sidra y la manzana; 
pendientes llaveros, sidrañuelos , y 
colgantes.

“Frixuelos recién hechos en el 
momento con rellenos dulces y salados 
donde la manzana y la sidra tienen un 
protagonismo especial. Nuestra masa 
de frixuelos está elaborada con sidra 
dulce. ¡Irresistibles!”

No son los que te hacía tu abuela, 
pero...caaasi

Frixuelos recién hechos. 
Elige tu relleno favorito dulce o 

salado donde la sidra y la manzana son 
protagonistas.

Irresistible masa con un secreto que 
te cuento ahora mismo; está hecha con 
sidra dulce. Mmmmm

Mercadín de La Sidra
y la Manzana ARTESANAS Y ARTESANOS PARTICIPANTES

SPELTASTUR
www.escanda.es
Facebook: Escanda Asturiana
Instagram: @speltastur

Recuperamos la auténtica Escanda 
Asturiana para transformarla en produc-
tos naturales, artesanos, ecológicos y 
de máxima calidad. Tradición, sabor y 
origen se unen en cada elaboración para 
ofrecer una alimentación más auténtica 
y saludable.

Pan de escanda eco con manzana y 
nueces, Pan de escanda eco con sidra y 
manzana, Pan de escanda eco con sidra, 
Bizcocho de escanda eco con manzana 
y nueces, Madalenas de escanda eco 
con manzana y avellana, Madalenas de 
escanda eco con manzana y chocolate 
negro, ...

LULA MARTÍN CREACIONES
Instagram: @lula_martin_creaciones

Artesania realizada con vidrio de 
botella de sidra (joyería y complemen-
tos de decoración).

Lula Martin es un taller artesanal que 
realiza piezas de joyería y decoración 
elaboradas con vidrio de botellas de 
sidra.
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MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MANZANA

Todo tipo de elaboraciones propias de 
la joyería en plata azabache y esmalte.	

“Piezas de autor en plata, esmalte 
y zabache, elaboradas artesanalmen-
te con diseño propio y una cuidada 
combinación entre tradición y creación 
contemporánea”	

ACEBACHE LLANTONES
www.acebache.com
Instagram: @acebachellantones

ALEJANDRO’S
www.facebook.com/alejandrosconfiterias
Instagram: @alejandrosconfiterias

“Lazones de Gijón, empanada de 
manzana y cecina con queso de cabra, 
strudel, crujiente de queso y manzana, 
manzana hojaldrada”	

Lazones de Gijón “Sabor a Gijón”.	

SIDRA TRABANCO
www.sidratrabanco.com

Sidra Trabanco, fundada en 1925 en 
Lavandera, es hoy un llagar centenario 
que elabora sidra natural con métodos 
tradicionales.  La familia al comple-
to, generación tras generación, ha 
mantenido vivo este legado centenario, 
convirtiendo el llagar en un símbolo de 
la sidra.

Sidra Trabanco, Sidra Trabanco 
selección, Sidra Trabanco Sin, Poma 
Áurea , Sidra de autor Alicia, lagar 
de Camín: Brut, dulce y sin alcohol, 
vinagre ecológico Camín, vermú Alma 
de Trabanco.

LUIRE COMESTIBLES

Facebook: Luire Comestibles
Instagram: @chezluire

Barra preñada chorizo sidra, bacon 
y huevo, boroña preñada, bollo preñao 
chorizo sidra, carbayón de manzana, 
casadiella nuez-manzana, donut 
choco- manzana, bombas queso-
manzana, tartaleta manzana, tartaleta 
queso-manzana, empanada cecina-
queso de cabra-manzana, empanada 
manzana-membrillo-queso y nueces, 
empanada chorizo a la sidra, empanada 
setas- cabrales- manzana, empanada 
bonito-manzana, empanada tres 
quesos- manzana, empanada morcilla-
manzana, empanada pulpo-manzana, 
rosquillas con orujo de manzana	

Luire comestibles es una pequeña 
empresa familiar asturiana, que opera 
en todo el principado de Asturias, con 
el fin de hacer llegar a cada rincón 
productos artesanos y exclusivos

VENTOLÍN ARTESANÍA
www.ventolinartesania.com
Facebook: Ventolin Artesania
Instagram: @ventolin_artesania

Artesanía en cuero decorada con 
elementos relacionados con el mundo de 
la sidra y la manzana

Se trata de un taller totalmente arte-
sanal, Que inició su andadura en Gijón 
en el año 2006, cada una de sus piezas 
están realizadas íntegramente a mano 
desde su inicio con el patronaje, hasta su 
finalización utilizando diferentes técnicas 
decorativas como teñidos, repujados y 
tranzados entre otros. Nuestra principal 
materia prima son las pieles de curtación 
vegetal de origen español responsables 
con el medio ambiente.
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MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MANZANA

OBRADOR SAN COSME
Instagram: @obrador_san_cosme

Pastelería de manzana empanadas 
con dulce de manzana casadielles 
bollos preñaos gijonudos frisuelos 
rellenos de manzana empanadas 
asturianas

Obrador artesanal con productos 
sin conservantes participando en el 
festival de la sidra desde 2002 . 	

CONFITERÍA COLÓN

Casadielles de manzana y nuez, 
tartina de manzana, tarta de Villaviciosa, 
milhojas de queso y manzana, bollinos 
de la abuela, borrachinos de orujo de 
sidra, frixuelos de crema de manzana y 
manzanas de bizcocho.

Volvemos al Mercadín de la sidra y 
con éste ya van 29 años fieles a nuestra 
cita del verano en Gijón, con ganas de 
volver a veros un año más.	

Facebook: confiteriacolon
Instagram:@confiteriacolon

ARCREA
asturiasartesania.es

Joyería artesana elaborada con metales 
1ª ley, azabache ámbar malaquita quias-
tolita, etc., pendientes,sortijas,colgantes, 
pulseras, broches, collares... encantados 
de estar de nuevo en el “Mercadín de la 
sidra y la manzana” exponiendo nuestros 
nuevos productos.

OLEUM
www.oleumjabones.com
Instagram: @oleum_cosmetica_natural

Productor artesano. Jabones, velas 
y ambientadores artesanos inspirados 
en la manzana y la sidra asturiana. 
Productos elaborados en nuestro 
propio laboratorio, creadores del primer 
jabón de sidra asturiana del mundo.

LIZAGASAR
www.lizagasar.com

Dulce de manzana ecológico, 
mermelada de manzana ecológico, puré 
de manzana natural, zumo de manzana, 
conos de queso con dulce de manzana, 
queso macerado en sidra.

“Somos una joven pareja de Elgoibar 
que comparte su pasión por el primer 
sector. Es por ello que en el año 2020 
comenzamos a crear con gran ilusión y 
entusiasmo  el proyecto LIZAGASAR.

Somos artesanos de la manzana 
y en LIZAGASAR nos dedicamos a 
transformar la manzana en diferentes 
productos artesanos y de calidad.  
Hemos plantado 2.100 manzanos en 
3 hectáreas, siendo todos variedades 
autóctonas y trabajados en ecológico, 
intentando siempre ofrecer un producto 
de calidad que ofrecer al cliente, con 
el que además nos gusta trabajar de 
forma directa, para intentar mantener 
y recuperar una tradición y una calidez 
humana que vaya desde la plantación de 
la manzana hasta la venta del producto.“
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LLAGAR BERNUECES          
www.llagarbernueces.com
Facebook: Llagar Bernueces
Instagram: @llagarbernueces

Sidra natural, sidra dulce, sangría 
de sidra, sidra achampanada, cóctel de 
sidra.

Llagar gijonés donde se elabora sidra 
desde el año 1881. También otros deri-
vados de la manzana como son la sidra 
dulce, sangría de sidra y cócteles de 
sidra. Situado en Castiello de Bernueces, 
a pocos kilómetros del centro de Gijón, 
combina la tradición sidrera asturiana 
con una amplia oferta gastronómica 
basada en productos y recetas típicas 
de la región. Ofrece visitas guiadas para 
conocer el proceso de elaboración y la 
cultura de la sidra asturiana. Rodeado 
de naturaleza, es ideal para disfrutar de 
una buena comida, reuniones familiares 
y espichas.

VICEN SANZ
Instagram:@vicensanz_ceramica

Cuadros, imanes, relojes, bisutería 
elaborados en cerámica. Objetos de 
decoración y de uso personal elaborado 
con cerámica vidriada con proceso 
artesanales de creación propia

OLAYA MIEL
www.olayamiel.com 
Instagram: @olaya_miel

Mermelada de manzana y miel, 
mermelada de kiwi manzana y miel,  
vinagre de sidra y miel, zumo de 
manzana y miel. 

“Olaya Miel es el resultado de unir 
tradición, experiencia, innovación y 
amor por la naturaleza. El origen de 
esta compañía familiar se encuentra 
en Artesanos de Cuevas, una saga de 
apicultores que comenzó a trabajar en 
Felechosa, en el Concejo de Aller. Su 
implicación y trabajo la convirtió en 
una empresa pionera en Asturias y en 
España. 

Sus productos son muy apreciados 
a nivel nacional e internacional, 
habiendo recibido premios en Japón e 
Inglaterra.

Realizan apicultura ecológica y tras-
humante, favoreciendo la polinización y 
obtenido mieles mono flores con unas 
cualidades únicas.

Además, elaboran mermeladas con 
el 70% de fruta y miel, zumos con 
miel, crema de avellana y un sin fin 
de productos que relacionados con su 
dulce tradición.“

LEGUMBRES Y HORTALIZAS 
DIEGO SL
Instagram: labarreda_productosnaturales

Tosta de morcilla matachana con 
mermelada de manzana. Bocadillos: de 
chorizo rojo y criollos a la sidra. Empa-
nadas asturianas: de carne a la sidra, de 
picadillo a la sidra y de chorizos a la sidra. 
Brochetas de chorizo a la sidra. Frixuelos 
rellenos de mermelada de manzana 
artesana. Tarta de manzana. Bizcocho de 
manzana.		

En nuestro stand podrán encontrar 
delicias elaboradas con productos típicos 
de nuestra tierra. Pasen a vernos. 

NEMORALIA
www.nemoralia.blogspot.com

Anillos, pendientes, pulseras, 
colgantes. 

Flores naturales autóctonas en 
joyas con diseños únicos, desde 1993.	




