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Dentro de la DOP Sidra de Asturias nos encontramos con tres productos: Sidra Natural Tradicional, Sidra Natural Filtrada Y Sidra-Natural Espumosa.
Todas ellas elaboradas a partir del mosto fermentado-de las variedades de manzana asturiana reconocidas por el Consejo Regulador de la DOP Sidra de Asturias.
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G. COSTALES

SIDRA NATURAL FILTRADA TIENDA
Filtrada y estabilizada. ON LINE

COLOR: amarillo alimonado con un tono

averdosado y brillante con micro burbujas. https://sidradeasturias.es/
AROMA: de mediana intensidad frutal, compra-sidra-asturiana
vegetal y floral, notas a manzana y albaricoque.
SABOR: suave y fresca acidez con

un persistente retrogusto amargo.

MARIDAJE: ostras, anchoas, pescados frescos

Y carnes curadas.
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LA LLARADA DOP
NOVALIN

J. TOMAS DOP

LA GALANA
LLANEZA

LLOSA SERANTES
M. NORNIELLA

M. VIGON DOP

M. ZAPATERO DOP
MENENDEZ DOP
MOLIN DEL MEDIO

PRADO Y PEDREGAL
PRAU MONGA

QUELO DOP

RAMOS DEL VALLE

SED DE PKDO

SOPENA

TIERRA ASTUR

VAL D'ORNON

VAL DE BOIDES

VAL DE BOIDES - SIDRA DE

> PRIMAVERA

L GAITERO

MILIO MARTINEZ

POMA AUREA

POMARINA

PRAU MONGA

RAMOS DEL VALLE BRUT

SIDRA NATURAL ESPUMOSA

Su gas enddgeno proviene de la fermentacion natural
del mosto, en botella (método tradicional) o bien en
deposito (método granvas). En el método tradicional,
mas artesanal, se considera a cada botella

como un depdsito individual.

COLOR: amarillo palido con lenta formacién de finas
burbujas de notable intensidad.

AROMA: media intensidad, delicada fruta,

leves notas de madera.

SABOR: seca y refrescante, excelente equilibrio
entre acidez, alcohol y cuerpo.

MARIDAJE: todo tipo de aperitivos y postres.

SIDRA NATURAL TRADICIONAL

Requiere escanciado y genera un sedimento

natural conocido como “madre”.

COLOR: amarillo pajizo con ligeros tonos verdosos y dorados.
AROMA: limpio y con obvias notas de manzana.

SABOR: intenso y refrescante astringencia que lleva a sabores
amargos persistentes y equilibrados.

MARIDAJE: quesos grasos, atin, mariscos, pollo.
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VIUDA DE ANGELON DOP
VIUDA DE CORSINO DOP

VALLE DE PEGN
VILLACUBERA
OLAYA BRUT

VALDEDIOS
VALLE. BALLINAY FDEZ.
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